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Aires de Otoño en TATANA 

 


Nuevos y exquisitos platos ideados para disfrutar este otoño
Para recibir al otoño TATANA combina la tradicional cocina italiana con una sutil influencia local. Además de sus ya tradicionales platos, presenta para esta temporada su Crostini de Vegetales cocinados al horno (cebolla, tomate, berenjena, calabaza y especias) con queso Brie; un exquisito Carpaccio de Salmón con langostinos, tomates secos y rúcula con reducción de aceto balsámico y alcaparras; ó el risotto de espinaca con hongos salteados, entre otras sugerencias.

De postre, TATANA presenta el excepcional Crocante de Masa Filo con Mousse de Chocolate Blanco y Compota de Frutos Rojos, una fiesta para los sentidos.

Para terminar, un clásico de Tatana, el riquísimo café Lavazza, típico de Italia.

Además, al mediodía, los platos del día se anuncian en grandes pizarras, para los que prefieren un menú ejecutivo. 

Tatana cuenta con terraza para fumadores, una selección de ricos habanos para elegir y wi -fi para quienes quieran seguir trabajando.
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Acerca de Tatana:
Cuando el 3 de marzo de 2004 Tatana abrió sus puertas, su dueño Rodrigo Riccitelli pudo ver un sueño hecho realidad. Después de haber estudiado en la escuela para cocineros del Gato Dumas, trabajó en un conocido restaurante italiano en la zona de Recoleta hasta llegar a Pane e Vino, donde durante 5 años fue su encargado. Finalmente, se presentó la oportunidad de abrir su propio restaurante y dedicarse a su especialidad: la comida italiana. Tatana, ubicado en una importante esquina de Palermo Hollywood, sugiere calidez y confort pero se destaca en lo más importante: la excelencia de su cocina …
En España, también podemos encontrar Tatana en la calle Galileo 12, Madrid.
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